Ingrédients

-1 pot de Boursin
-10 tranches de chorizo
-2 belles poignées d’Emmental

A !
rapé

-1 jaune d'ceuf ou du lait

-Quelques olives noires

dénoyautces

-1 Pate feuillecée

Réalisation

1. Préchaufter le four a 200°.

2.Poser la toile silicon¢e sur la plaque aluminium
perforée.

3.Dér0uler la pﬁte feuilletée et tartiner toute la pﬁte de
Boursin.

4. Placer les tranches de chorizo dessus.

5. Parsemer d'emmental rape.

6. Ajouter quelques olives noires ou vertes coupées en
deux.

7. Rouler la pate sur elle-méme sans trop serrer.

8. Couper des troncons d'environ 2 a 3 cm puis les
placer sur une toile de cuisson.

9.Badigeonner les feuilletés de jaune d’ceuf battu ou de
lait.

10. Enfourner pour environ 15 minutes et déguster

chaud.
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