/ Gaufre jambon fromage XXL

6-8 personnes @ Préparation i 15 min - Cuisson : 15 min

Moule utilise : toile Crispy de Guy Demarle Q

Mon blOg 8 WWW.lCSdCliCCSHbCHC.{"I‘

Mon Instagram : Les délices a Belle (Isabelle Chevrier)

Ingrédients

-4 ceufs
-9og de beurre
-325g de lait
-125g de farine
-125g de maizena
-1 sachet de levure chimique
-50g de jambon rape

-50g de fromage rape

Réalisation

 DPrechaufter le four a 210% et poser la toile Crispy sur la
plaque aluminium perforee.

e Faire fondre le beurre et le réserver.

® Dansun cul de pou]e, fouetter les ceufs avec la moitié du lait
et lisser.

* Ajouter la farine, la maizena et la levure et lisser le tout.

@Lesdelicesa belle B * Ajouter lautre moiti¢ de lait et le beurre fondu. Lisser le tout.

* Verser la pate sur la toile Crispy. Parsemer de jambon rape et
fromage rapé et enfourner +/- 15 min.

e Demouler chaud et couper en parts selon 'appeétit du jour.


http://lesdelicesabelle.fr/

