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Tatins de pommes de terre
et jambon fumé

6 Tatins @ Préparation : I5 min - Cuisson : 25 min vapeur + 20 min four

Moule utilise : 6 grands ronds de Guy Demarle ’

Mon blog : www.lesdelicesabelle.fr
Mon Instagram : Les délices 4 Belle (Isabelle Chevrier)

Ingrédients

-1 pﬁte feuilletée
-450g de pommes de terre
-4 belles tranches de jambon fumé
-2 ceufs
-150g de creme liquide
-100g de fromage rape au choix
-180g de chevre frais (btiche ou fromage frais)
-Sel et poivre

-1 ¢s d’épices légumes GD (facultatif)

Réalisation

* Faire précuire les pommes de terre 25 min a la vapeur.

* Préchauffer le four 4 180° et poser le moule sur la plaque
aluminium perforée.

* Découper les tranches de jambon fume en 2 dans la longueur
puis en 2 dans la largeur. Déposer 1/2 tranche dans chaque
empreinte et répartir le fromage rapé dessus.

* Couper les pommes de terre en rondelles et les déposer sur
le fromage rape. Ajouter quelques morceaux de fromage de
chevre sur les pommes de terre.

* Dans un pichet verseur, fouetter les ceufs avec la creme.

* Saler et poivrer. Ajouter rcs d’¢pices a legumes (facultarif).

* Fouetter et verser sur les pommes de terre.

e Realiser 6 ronds de pate avec un emporte-piece de 9,5 cm et
les déposer sur la préparation.

* Enfourner +/- 20 min puis démouler a I'aide du racloir et

deguster sans attendre avec une salade verte.


http://lesdelicesabelle.fr/

