Fondants poires, chocolat et amandes

12 gﬁteaux @ Préparation : 15 min - Cuisson : 25 min

Moule utilise : 12 briochettes de Guy Demarle Q

Mon blog : www.lesdelicesabelle.fr
Mon Instagram : Les délices a Belle (Isabelle Chevrier)

Ingrédients

-4 ceufs
-100g de sucre
-100g de beurre
-50g de farine
-100g de poudre d’amandes
-2 poires
-8og de pépites de chocolat

-20g d’amandes effilées

Réalisation

e Préchaufter le four a 180°c.

® Poser le moule sur la plaque aluminium perforée.

¢ Faire fondre le beurre et le réserver.

* Dans un cul-de-poule, fouetter les ceufs avee le sucre.
* Ajouter la farine et la poudre d’'amandes. Mélanger.
* Ajouter le beurre fondu et lisser le tout.

* Eplucher les poires et les couper en petits dés.

* Les ajouter a la préparation.

: Ajouter les pepites de chocolat et les amandes effilees.
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® Verser dans 1€S empreintes et enfourner durant 25 min.


http://lesdelicesabelle.fr/

